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後列左から　正木清美さん、松崎雪子さん、稲垣洋子さん、村岡君子さん
前列左から　西尾悦子さん、木林照美さん、浅田瑞恵さん
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真夏の日差しを浴びて､マロンの里交流館前に勢ぞろいした〝くり魔女〞と
呼ばれる7人の女性たち｡マロンの里で販売中の自分たちで焼いたパイや
ラム酒のスポンジケーキを手にしています。
マロンの里のブランド品になるようにと、去年の6月から地元の栗を使っ
た焼き菓子の開発に取り組んできました。失敗を重ねながらもようやく完
成した『和栗のテリーヌ』。今年の6月に店頭に並べると､アッという間に売
り切れ。この秋､栗のシーズンを待って、再開する予定です。
今月は､大竹の特産品を作ろうと､努力と工夫を重ねてきた人たちを紹介
します。
【取材　企画財政課】

め
ざ
せ
大
竹
ブ
ラ
ン
ド
。

ー
ゆ
め
を
カ
タ
チ
に
ー



問い合わせ
　マロンの里交流館 ☎55-0055

慎重にむき煮た大粒の岸根栗。
１個１個ていねいにテリーヌに入れて
いきます。

マロンの里の店頭に並んだブルーベ
リーやルバーブのパイ。

お客さんに声を掛けて、熱心に商品の説明をします。

「彼女たちは、愚痴をこぼさず、バイタリティ
もあります。この取り組みが収益につながって
ほしい」。中川館長は期待を寄せています。

　
マ
ロ
ン
の
里
周
辺
で
採
れ
る
栗
は
、『
岸

根（
が
ん
ね
）栗
』
と
い
わ
れ
る
品
種
。

一
般
的
な
栗
と
比
べ
る
と
大
粒
で
、
重
さ

は
30
ｇ
か
ら
40
ｇ
あ
り
、
栗
の
中
で
は
最

大
級
で
す
。
こ
の
栗
を
使
っ
た
洋
菓
子
の

テ
リ
ー
ヌ
作
り
へ
の
挑
戦
が
始
ま
り
ま
し

た
。

　
グ
ル
ー
プ
の
代
表
、正
木
清
美
さ
ん
（
栗

谷
町
大
栗
林
）
は
、「
テ
リ
ー
ヌ
な
ど
作

っ
た
こ
と
も
な
く
、
そ
れ
こ
そ
ゼ
ロ
か
ら

で
す
」
と
、
ス
タ
ー
ト
時
を
振
り
返
り
ま

す
。

　
小
麦
粉
も
バ
タ
ー
も
使
わ
ず
ペ
ー
ス
ト

か
ら
生
地
を
作
る
の
は
大
変
で
、
口
当
た

り
が
悪
く
パ
サ
パ
サ
に
な
っ
て
し
ま
う
あ

り
さ
ま
。
何
度
も
や
り
直
し
、
工
夫
し
な

が
ら
、
よ
う
や
く
生
地
の
完
成
に
こ
ぎ
つ

け
ま
し
た
。

　
テ
リ
ー
ヌ
の
中
に
入
れ
る
栗
を
渋
皮
煮

に
す
る
の
も
手
間
が
か
か
る
そ
う
で
す
。

渋
を
抜
く
た
め
７
回
く
ら
い
煮
ま
す
が
、

割
れ
た
り
崩
れ
た
り
し
て
、
き
れ
い
な
形

の
も
の
が
出
来
上
が
る
の
は
、
ま
れ
だ
っ

た
と
、
皆
さ
ん
声
を
そ
ろ
え
ま
す
。

　
年
末
ま
で
に
は
売
り
出
そ
う
と
い
う
計

画
も
あ
り
ま
し
た
が
、
さ
す
が
に
間
に
合

わ
な
い
と
断
念
。

　
苦
労
を
重
ね
、
年
が
明
け
て
や
っ
と
形

に
な
っ
た
『
和
栗
の
テ
リ
ー
ヌ
』。
シ
ョ

ッ
ピ
ン
グ
セ
ン
タ
ー
や
Ｊ
Ａ
の
産
直
市
な

ど
で
、
試
食
を
し
て
も
ら
う
と
、
お
客
さ

ん
の
反
応
は
上
々
で
し
た
。

　
お
菓
子
作
り
の
苦
労
も
さ
る
こ
と
な
が

ら
、
実
は
一
番
大
変
だ
っ
た
の
が
、
販
売

す
る
た
め
の
食
品
衛
生
法
の
許
可
だ
っ
た

と
、
正
木
さ
ん
た
ち
は
い
い
ま
す
。

　
イ
ベ
ン
ト
な
ど
で
試
食
し
て
も
ら
う
の

と
、
店
頭
で
販
売
す
る
の
で
は
、
大
き
な

違
い
が
あ
る
こ
と
も
知
り
ま
し
た
。

　「
私
た
ち
は
素
人
だ
っ
た
か
ら
よ
く
知

ら
な
か
っ
た
ん
で
す
。
成
分
表
示
の
こ
と

と
か
。
賞
味
期
限
も
決
め
な
い
と
い
け
な

い
し
。
と
に
か
く
作
れ
作
れ
と
一
生
懸
命

だ
っ
た
か
ら
（
笑
）」
と
正
木
さ
ん
。
お

か
げ
で
、
自
分
が
食
品
を
買
う
と
き
、
成

分
表
示
も
気
に
か
け
る
よ
う
に
な
っ
た
と

か
。

　
食
品
衛
生
法
の
許
可
も
下
り
、
行
楽
シ

ー
ズ
ン
を
迎
え
る
春
か
ら
販
売
と
い
う
段

取
り
を
考
え
て
い
た
と
こ
ろ
思
わ
ぬ
事
態

が
起
こ
り
ま
す
。
新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス

の
発
生
で
す
。
イ
ベ
ン
ト
の
自
粛
、
店
舗

の
休
業
が
相
次
ぎ
『
和
栗
の
テ
リ
ー
ヌ
』

も
そ
の
影
響
を
受
け
ま
し
た
。
マ
ロ
ン
の

里
恒
例
の
『
春
ま
つ
り
』
や
『
土
曜
市
』

も
中
止
。
調
理
実
習
室
も
閉
鎖
さ
れ
、
お

菓
子
を
作
る
こ
と
も
売
る
こ
と
も
か
な
い

ま
せ
ん
。

　「
店
頭
で
試
食
販
売
が
で
き
な
か
っ
た

の
が
、
こ
た
え
ま
し
た
ね
。
食
べ
て
も
ら

う
と
お
い
し
さ
が
分
か
っ
て
も
ら
え
る
ん

で
す
が
」。
残
念
そ
う
な
表
情
の
正
木
さ

ん
た
ち
で
す
。

　
６
月
に
な
り
ケ
ー
キ
作
り
を
再
開
す
る

こ
と
が
で
き
、『
和
栗
の
テ
リ
ー
ヌ
』
の

記
事
が
新
聞
に
載
り
ま
し
た
。
呉
や
県
北

か
ら
も
問
い
合
わ
せ
が
寄
せ
ら
れ
る
な

ど
、
そ
の
反
響
の
大
き
さ
に
、
さ
す
が
の

魔
女
た
ち
も
驚
き
ま
す
。
し
か
し
、
保
存

し
て
い
た
栗
の
多
く
が
傷
ん
で
し
ま
い
、

テ
リ
ー
ヌ
は
、
多
く
を
作
る
こ
と
が
で
き

ず
即
完
売
。
今
年
の
10
月
中
旬
以
降
の
栗

の
収
穫
を
待
た
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
。

今
は
、
さ
ま
ざ
ま
な
野
菜
や
果
物
を
使
っ

た
パ
イ
な
ど
の
商
品
化
に
力
を
入
れ
て
い

ま
す
。

　
マ
ロ
ン
の
里
交
流
館
館
長
で
、
マ
元
協

会
長
の
中
川
晴
雄
さ
ん
は
、
マ
ロ
ン
の
里

な
ら
で
は
の
ブ
ラ
ン
ド
品
作
り
に
取
り
組

む
〝
く
り
魔
女
〞
た
ち
の
活
動
に
期
待
を

寄
せ
て
い
ま
す
。

　
し
か
し
、
安
定
し
て
商
品
が
供
給
で
き

る
体
制
、
少
し
で
も
収
益
が
出
る
経
営
な

ど
、
ま
だ
ま
だ
課
題
が
あ
り
ま
す
。

　「
多
く
の
人
に
マ
ロ
ン
の
里
を
訪
れ
て

も
ら
い
、
地
域
が
活
性
化
す
る
こ
と
が
大

事
。
そ
し
て
自
分
た
ち
も
お
菓
子
作
り
で

元
気
に
な
る
」。
そ
れ
が
何
よ
り
７
人
の

〝
く
り
魔
女
〞
た
ち
の
願
い
で
す
。

ゼ
ロ
か
ら
の
ス
タ
ー
ト

反
響
に
魔
女
も
ビ
ッ
ク
リ

和
栗
の
テ
リ
ー
ヌ
完
成

マ
ロ
ン
の
里
を
元
気
に
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めざせ大竹ブランド。
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８月中旬、栗はまだまだ青い。岸根栗の
収穫は、10月中旬から11月にかけて。
それからのテリーヌ作りになります。
乞うご期待。

７
人
の
魔
女
た
ち

　
マ
ロ
ン
の
里
交
流
館
の
調
理
実
習
室
。

室
内
で
は
女
性
た
ち
が
、
ケ
ー
キ
作
り
の

た
め
、
ハ
ン
ド
ミ
キ
サ
ー
で
卵
を
か
き
混

ぜ
、
板
チ
ョ
コ
を
刻
ん
で
い
ま
す
。
オ
ー

ブ
ン
の
扉
を
開
く
と
、
ふ
ん
わ
り
と
焼
き

上
が
っ
た
パ
イ
の
香
り
が
漂
っ
て
き
ま
し

た
。
こ
う
し
て
焼
き
上
げ
た
ブ
ル
ー
ベ
リ

ー
や
ル
バ
ー
ブ
と
い
う
野
菜
を
使
っ
た
パ

イ
、
ラ
ム
酒
の
ス
ポ
ン
ジ
ケ
ー
キ
を
袋
詰

め
し
て
い
き
ま
す
。
出
来
上
が
っ
た
ば
か

り
の
商
品
を
店
頭
に
運
び
、
お
客
さ
ん
を

前
に
し
て
、
積
極
的
に
お
い
し
さ
を
ア
ピ

ー
ル
す
る
姿
も
見
ら
れ
ま
し
た
。

　
彼
女
た
ち
の
グ
ル
ー
プ
は
、
出
荷
者
や

レ
ス
ト
ラ
ン
な
ど
、
マ
ロ
ン
の
里
に
関
わ

る
人
で
構
成
さ
れ
る
『
マ
ロ
ン
の
里
を
元

気
に
す
る
協
議
会
（
略
称
：
マ
元
協
）』

か
ら
生
ま
れ
た
、
美
魔
女
な
ら
ぬ
〝
く
り

魔
女
〞
と
名
乗
る
７
人
で
す
。
ケ
ー
キ
作

り
の
心
得
の
あ
る
人
を
中
心
に
、
知
人
に

声
を
掛
け
て
結
成
。
栗
谷
と
い
う
地
域
な

ら
で
は
の
手
作
り
の
お
菓
子
を
開
発
し
よ

う
と
、
去
年
の
６
月
か
ら
試
行
錯
誤
を
重

ね
て
き
ま
し
た
。

く
り
魔
女
た
ち
の
挑
戦！

|
マ
ロ
ン
の
里
の
ブ
ラ
ン
ド
に
|

甘
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も
ち
ろ
ん
、地
元
の
マ
ロ
ン
の
里
交
流

館
に
も
常
備
さ
れ
て
い
ま
す
。

　『
大
竹
特
産
ゆ
め
俱
楽
部
』で
、現
在
力

を
入
れ
て
い
る
の
が
、キ
ク
イ
モ
を
使
っ

た
商
品
。近
年
注
目
さ
れ
て
い
る
農
産
物

で
、含
ま
れ
て
い
る
イ
ヌ
リ
ン
と
い
う
成

分
が
、血
糖
値
の
上
昇
を
抑
え
た
り
、中
性

脂
肪
の
蓄
積
を
防
い
だ
り
す
る
効
果
な
ど

が
あ
る
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。

　
健
康
志
向
の
高
ま
る
現
在
、大
竹
の
特

産
品
の
主
力
と
な
る
可
能
性
を
秘
め
て
い

る
キ
ク
イ
モ
で
す
。

　「
異
業
種
で
や
る
メ
リ
ッ
ト
は
大
い
に

あ
り
ま
す
」。力
強
く
語
っ
て
く
れ
る
の

は
、メ
ン
バ
ー
の
一
人
で
、食
品
加
工
業
を

営
む
中
川
忠
さ
ん（
玖
波
２
）で
す
。作
業

場
や
設
備
を
作
っ
た
り
、原
材
料
を
生
産

し
た
り
、そ
れ
を
製
品
化
し
た
り
と
、そ
れ

ぞ
れ
の
強
み
を
生
か
す
こ
と
が
で
き
た

と
、中
川
さ
ん
は
い
い
ま
す
。

　
中
川
さ
ん
の
特
産
品
作
り
の
取
り
組
み

の
歴
史
は
長
く
、市
内
の
商
工
業
者
で
組

織
す
る
大
竹
地
域
産
業
振
興
セ
ン
タ
ー
の

特
産
品
研
究
グ
ル
ー
プ
と
し
て
活
動
し
て

い
ま
し
た
。大
竹
の
地
元
の
産
品
に
こ
だ

わ
り
、開
発
を
続
け
て
き
た
経
験
が
、今
の

『
大
竹
特
産
ゆ
め
倶
楽
部
』へ
と
つ
な
が
っ

て
き
た
の
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。

　
平
成
22
年
、23
年
と
国
の
雇
用
対
策
事

業
と
し
て
活
動
し
て
き
た『
大
竹
特
産
ゆ

め
倶
楽
部
』は
、翌
24
年
に
、法
人
格
を
取

得
し
、事
業
を
展
開
し
て
い
き
ま
す
。

　「
地
元
の
も
の
に
こ
だ
わ
ら
な
い
と
意

味
が
な
い
。自
分
た
ち
の
目
の
届
く
も
の

で
商
品
化
す
る
の
が
面
白
い
。そ
れ
が
ス

ト
ー
リ
ー
を
生
む
ん
で
す
。流
行
じ
ゃ
な

い
本
物
を
作
る
こ
と
で
、生
き
残
る
こ
と

が
で
き
る
」。自
分
た
ち
が
責
任
を
持
っ
て

作
っ
た
食
材
を
使
い
、特
産
品
を
作
り
上

げ
る
。そ
れ
が
自
分
た
ち
の
夢
だ
と
中
川

さ
ん
は
力
を
込
め
ま
す
。

　
82
歳
の
中
川
さ
ん
、仲
間
と
夢
を
追
い

続
け
る
姿
は
、青
年
そ
の
も
の
の
よ
う
で

し
た
。

ス
ト
ー
リ
ー
を
生
む
商
品
に

めざせ大竹ブランド。

「
早
く
か
ら
キ
ク
イ
モ
の
将
来
性
に
目
を
つ
け
て
い
ま

し
た
」。中
川
さ
ん
は
大
竹
の
特
産
品
開
発
に
ま
す
ま

す
意
欲
を
見
せ
ま
す
。

（上右）丸々としたニンニク。（上中）黄色く
色づいたトウガラシ。（上左）人気の生七味。
ほどよい辛さ。（右）キクイモの酢漬け。（左）
食べるラー油は、ゆめ倶楽部発足当初から
の人気商品。（下）玖波のかきと栗谷のシイ
タケのコラボ。

問い合わせ
　大竹特産ゆめ倶楽部 ☎56-0666

マロンの里に
ありますよ！
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し
い
た
け

つ
く
だ
に

く  

ら  

ぶ

　
栗
谷
町
後
原
の
集
落
を
通
り
、谷
尻
方

面
に
向
か
っ
て
車
を
走
ら
せ
ま
す
。谷
和

口
を
少
し
過
ぎ
て
脇
道
に
入
る
と
、広
が

る
農
地
が
見
え
て
き
ま
し
た
。こ
こ
で
は
、

ト
ウ
ガ
ラ
シ
や
ニ
ン
ニ
ク
、キ
ク
イ
モ
な

ど
が
植
え
ら
れ
、林
の
中
で
は
原
木
シ
イ

タ
ケ
の
栽
培
が
行
わ
れ
て
い
ま
す
。

　
こ
れ
ら
の
作
物
な
ど
か
ら
、大
竹
の
特

産
品
作
り
に
取
り
組
ん
で
い
る
の
が
、『
大

竹
特
産
ゆ
め
俱
楽
部
』で
す
。

　『
大
竹
特
産
ゆ
め
俱
楽
部
』は
、平
成
22

年
に
、国
の
雇
用
対
策
事
業
と
し
て
、発
足

し
ま
し
た
が
、そ
れ
以
前
か
ら
特
産
品
開

発
に
取
り
組
ん
で
い
た
グ
ル
ー
プ
の
存
在

が
、そ
の
ベ
ー
ス
に
あ
っ
た
と
い
え
ま
す
。

メ
ン
バ
ー
は
、農
業
、水
産
、食
品
加
工
、上

下
水
道
設
備
な
ど
、異
な
る
業
種
を
な
り

わ
い
と
す
る
人
た
ち
。大
竹
の
ブ
ラ
ン
ド

に
な
る
よ
う
な
商
品
を
作
り
出
そ
う
と
、

そ
れ
ぞ
れ
の
得
意
分
野
を
生
か
し
、知
恵

と
力
を
出
し
合
い
ま
し
た
。

　「
最
初
の
取
り
組
み
は
、20
年
く
ら
い
耕

作
さ
れ
ず
荒
れ
て
山
林
化
し
た
農
地
の
開

墾
で
し
た
。重
機
で
生
い
茂
っ
た
樹
木
の

根
を
掘
り
起
こ
し
、30
ア
ー
ル
余
り
を
耕

作
で
き
る
状
態
に
し
て
、ま
ず
は
ト
ウ
ガ

ラ
シ
を
作
付
け
す
る
こ
と
が
で
き
ま
し

た
」。そ
う
話
し
て
く
れ
る
の
は
、メ
ン
バ

ー
の
一
員
の
島
原
み
ず
ほ
さ
ん（
栗
谷
町

後
原
）で
す
。

　
そ
の
収
穫
で
生
ま
れ
た
商
品
が
、『
広
島

か
き
み
そ
ラ
ー
油
』。か
き
の
養
殖
を
し
て

い
る
メ
ン
バ
ー
が
提
供
す
る
か
き
や
、赤

ト
ウ
ガ
ラ
シ
、ニ
ン
ニ
ク
、シ
イ
タ
ケ
な
ど

を
ブ
レ
ン
ド
し
て
開
発
し
た
も
の
。世
の

中
は
、辛
い
も
の
が
好
ま
れ
る
時
代
。食
べ

る
ラ
ー
油
が
注
目
さ
れ
て
お
り
好
評
を
博

し
ま
し
た
。続
い
て『
生
七
味
』、『
椎
茸
か

き
佃
煮
』と
、世
に
送
り
出
し
て
い
き
ま

す
。自
分
た
ち
で
育
て
た
材
料
を
使
い
、化

学
調
味
料
を
使
わ
ず
、防
腐
剤
無
添
加
の

安
心
、安
全
な
大
竹
の
特
産
品
と
し
て
、認

知
度
を
高
め
て
い
き
ま
し
た
。

　「
２
０
１
５
年（
平
成
27
年
）に
は
、東
京

駅
の
エ
キ
ナ
カ
で
全
国
の
お
み
や
げ
を
扱

う
ニ
ッ
コ
リ
ー
ナ
と
い
う
店
の
人
気
投
票

で
、生
七
味
が
一
番
に
な
っ
た
ん
で
す
」。

島
原
さ
ん
は
、ニ
ッ
コ
リ
ほ
ほ
え
み
ま
す
。

　「
今
は
生
七
味
が
人
気
で
す
。万
能
調
味

料
で
、み
そ
汁
に
少
し
入
れ
る
だ
け
で
も

味
が
変
わ
り
ま
す
」と
島
原
さ
ん
。

　
実
際
、尾
道
の
食
品
会
社
や
群
馬
県
の

商
店
な
ど
、各
地
か
ら
注
文
が
来
て
い
る

ほ
か
、大
手
の
ホ
テ
ル
チ
ェ
ー
ン
の
バ
イ

キ
ン
グ
に
も
添
え
ら
れ
て
い
た
と
か
。東

京
や
広
島
の
本
通
り
に
あ
る
広
島
県
の
ア

ン
テ
ナ
シ
ョ
ッ
プ
に
も
置
か
れ
て
い
ま

す
。

山
林
化
し
た
農
地
を
開
墾

エ
キ
ナ
カ
で
№
１
獲
得

異
業
種
の
チ
エ
と
チ
カ
ラ
で
。

ー
大
竹
特
産
ゆ
め
倶
楽
部
の
歩
み
ー

黄
色
い
ト
ウ
ガ
ラ
シ
の
畑
で
、ニ
ッ
コ
リ

ほ
ほ
え
む
島
原
み
ず
ほ
さ
ん
。後
ろ
で
茂

っ
て
い
る
背
丈
の
高
い
の
は
キ
ク
イ
モ
。
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⑮北広島町
⑧安芸高田市

⑰世羅町

④三原市⑥東広島市

⑭安芸太田町

③竹原市

①広島市

㉔平生町

⑪海田町

㉓田布施町

⑬坂町

⑦廿日市市

⑤大竹市

⑱岩国市

⑲柳井市

⑯大崎上島町

㉑和木町

⑳周防大島町

㉒上関町

⑫熊野町

②呉市
⑨江田島市

⑩府中町

【注文方法】 …電話、 …ファクス、 …インターネットTEL FAX HP ひろしま都市犬
はっしー

　創業明治 27 年、老舗の炊き込みご飯。
４代目が厳選した魚介を、３代目が素
材の味を最大に生かす味付けで仕上げ
た親子２代のコラボレーション商品。
￥1,296 円＋送料
問同社 (☎082-821-2037、℻082-821-2038)

多喜込物語　広島めし
三昧（鯛・穴子・牡蠣）
魚食堂たわら

詳細は
こちら

MAP ⑪
海田町

HP

　創業明治 26 年の地元老舗が、袋搾り
という昔ながらの酒槽を使った絞り方
で作る大号令は、口に広がる吟醸香と
キレが持ち味。
￥2,277 円＋送料
問同社 (☎082-854-0104、℻082-854-8852)

大号令
馬上酒造場MAP ⑫

熊野町

TEL

　坂町産のムラサキ麦を原料の一部に使
用した地ビール。こはく色で苦みが少なく、

よ「。杯一るめし楽をり香なかや華のプッホ
うよう」は坂町の方言で「ありがとう」。
￥660 円＋送料
問同社 (☎082-251-1013、℻082-251-6596)

広島 YOYOビール
酒商山田

詳細は
こちら

MAP ⑬
坂町

HP

　町の特産品（かぼちゃ、紫芋、菊芋、米）
で作ったオリジナル発泡酒。コクのあ
る味わいとホップの甘い香りが楽しめ

る「井仁 の棚田」など４種類をご用意。
￥510 円＋送料
問同社 (☎ 0826-22-6523)

安芸太田町オリジナル麦酒
安芸乃国酒造株式会社

詳細は
こちら

MAP ⑭
安芸太田町

HP

　原材料のそばの実は、地元豊平産の「と
よむすめ」を使用。従来の品種に比べ約
1.4 倍のルチン（ポリフェノールの一種）
を含む実を、石臼で丁寧に製粉。
￥880 円（２人前）から ＋送料
問同社 (☎0826-84-1313、℻0826-84-1340)

豊平そば
道の駅　豊平どんぐり村内　
どんぐり荘

詳細は
こちら

MAP ⑮
北広島町

TEL

　大崎上島近海で取れた旬の魚を刺し
身・煮魚・フライなどにしてすぐ食べ
られるように調理。ひじきやアカモク
の海藻も併せてお届け。
￥5,000 円＋送料
問同社 (☎0846-64-4126、℻0846-64-4336)

お魚・海藻セット
フィッシングなかむら

詳細は
こちら

MAP ⑯
大崎上島町

TEL

　老舗和菓子店が作る和菓子ならでは
のスイートポテト。丁寧に裏ごしした
さつま芋に自慢の白あんを混ぜ込み、
濃厚でしっとりとした上品なおいしさ。
￥200 円＋送料
問同社 (☎0847-22-5143、℻0847-22-5148)

せらぽとて
和菓子処　大手門

詳細は
こちら

MAP ⑰
世羅町

HP

　１粒が 30㌘以上と大粒で、果肉は甘
みが強くまろやかな岸根ぐりを使用し
た和・洋のお菓子。
￥600 円から ＋送料
問やましろ産業振興センター (☎0827-76-
0100、℻0827-76-0800)

お菓子各種（岸根ぐり使用）
オンラインショップ
やましろの恵み

詳細は
こちら

MAP ⑱
岩国市

HP

やない金魚米
赤米を楽しむ会

詳細は
こちら

MAP ⑲
柳井市

　柳井市余田産の赤米を使用。食べやす
さと、白米と炊くことで紅白模様になる
かわいらしい見た目が特徴。やない金魚
米のほか、やない金魚麺もあり。
￥330 円（150㌘）＋送料
問同社 (☎0820-23-7808、℻0820-23-7811)

HP

　ぴりりと辛いみかん胡椒がきいた瀬戸
内の海鮮だしをベースに、鍋用みかんが
浮かぶ周防大島のご当地鍋。締めのみか
ん雑炊も必見必食。　※ 11 月～３月限定
￥4,000 円（送料込み）
問周防大島観光協会 (☎℻0820-72-2134)

みかん鍋
周防大島みかん鍋公式ページ

詳細は
こちら

MAP ⑳
周防大島町

HP

　和木町沖で獲れる甲イカをモチーフに
した、イカ墨を練り込んだ真っ黒な麺。
シコシコした食感が特徴で、ほんのりと
香るイカ墨がアクセント。
￥540 円＋送料
問同協会 (☎0827-28-4666、℻0827-28-4661)

瀬戸の黒麺
和木町地域振興協会

詳細は
こちら

MAP ㉑
和木町

TEL

　職員が環境やエサにこだわり、丁寧に
育て上げた一品。天ぷらや塩焼き、刺し
身にも相性抜群。年末の贈り物にもお勧
め。　※ 12 月上旬から
￥3,700 円（300㌘）から＋送料
問同協会 (☎0820-62-6030、℻0820-62-6033)

上関産　活き車エビ
山口県光・熊毛地区栽培漁業
協会

詳細は
こちら

MAP ㉒
上関町

HP

　 田 布 施 町 産 の 古 代 米 と も ち 米 を
100％使用した「赤米おかき」と「黒米
おかき」の２種類をお届け。ザクザク
した食感の地産おかき。
￥390 円＋送料
問同館 (☎0820-51-0222、℻0820-51-0225)

古代米おかき
田布施地域交流館

詳細は
こちら

MAP ㉓
田布施町

TEL

　きれいな海で育まれた瀬戸内海産のとら
ふぐを、自宅で楽しめるセット。
￥２万円から（時期などで変動）＋送料
問シーサイドホテル上関 (☎0820-58-0555、
℻0820-58-0400)、ホテルニューひらお（☎
0820-25-1133、℻0820-56-6663）、お食事処
しょうぶ（☎0820-56-2277、℻0820-56-7277）

とらふぐ　ふく刺し・
ふくちり鍋セット
シーサイドホテル上関ほ　

　か

詳細は
こちら

MAP ㉔
平生町

TEL

※写真はお届け一例

広島広域都市圏は、広島市を中心
として、広島県と山口県にまたが
る11市13町で構成し、圏域全体
の発展を目指し、連携してさまざ
まな交流を行っています。今回掲
載した記事は、広島広域都市圏の
合同企画として各市町の広報紙
などに掲載しています。 “おおたけ”PRキャラクター

コイちゃん
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　　東は三原市エリアから西は山口県柳
井市エリアまでの24市町で構成される
広島広域都市圏。各市町“自慢の一品”
をお取り寄せして、食欲の秋を楽しん
でみてはいかがでしょうか。

　県内産の卵や米粉を使用したしっとりやわ
らかな食感のソフトタイプと、すっきりした
酸味が特徴の広島レモンを使用したもっちり
食感のハードタイプの２種類入り。
￥2,160 円＋送料
問同社 (☎082-272-0001、℻082-272-0300)

バームクーヘン
「月・太陽」４号ギフト

櫟 kunugi

詳細は
こちら

MAP ①
広 島市

TEL HP

「ザ・広島ブランド」認定品

　かきの生育に優れた呉市は、かきの生
産量全国一。波静かで、潮の流れが適度
な呉の海で育ったかきは、うまみが凝縮
され、栄養もたっぷり。
￥2,500 円から（時期などで変動）＋送料
問同会 (☎090-4659-3414、℻050-3450-7024)

呉産かき
呉産かき振興協議会

詳細は
こちら

MAP ②
呉 市

HP

　名水湧き出づる竹原市のほたるの里
小梨町で栽培されたお米。自然豊かな
まちで太陽の光をさんさんと浴びて
育った、減農薬のお米です。
￥3,590 円（4.5㌔）（送料込み）
問同社 (☎050-5242-9394)

ほたるの里の減農薬米
福寿畑

詳細は
こちら

MAP ③
竹 原市

HP

　県内産の卵、てんさい糖、国産の小
麦粉、純バターを使用した 45年間愛さ
れ続けるなつかしの味。添付の青レモ
ン塩でおいしさが引き立ちます。
￥2,300 円＋送料
問同社 (☎℻0848-63-8050)

バ タ ー ク リ ー ム ケ ー キ
「アデーシャン」18㌢

ケーキハウス　シャンボール

詳細は
こちら

MAP ④
三原市

HP

　赤唐辛子、ニンニクなどを主原料にし
た食べるラー油。大竹産のかきを使用し
た、化学調味料、保存料無添加の商品です。
生七味、佃煮との３点セットもあり。
￥750 円＋送料
問同社 (☎℻0827-56-0666)

広島かきみそラー油
大竹特産ゆめ倶楽部

詳細は
こちら

MAP ⑤
大 竹市

FAXTEL HP

　賀茂台地原産で発祥は 800 年前とさ
れる歴史ある農産品。口いっぱいに広
がるきめ細かで上品な甘み。原産なら
ではの独特な風味が人気。
￥3,000 円（３㌔）＋送料
問同社 (☎082-437-5831、℻082-437-5832)

原産西条柿
JA 交流ひろば　とれたて
元気市となりの農家店

詳細は
こちら

MAP ⑥
東広島市

TEL

　広島の厳選した 17種類のボタニカル
（植物）を原料に、イギリスの伝統的な
製法で製造。桜香のアクセントと柑橘
系の香りの余韻が印象的です。
￥6,050 円＋送料
問同社 (☎0829-32-2111)

SAKURAO GIN LIMITED
中国醸造

詳細は
こちら

MAP ⑦
廿日市市

HP

　わずか 60戸ほどの農家が丹精込めて
育てた、生産量の極めて少ない桑田米。
一般に出回ることがめったにない、地
域自慢のおいしいお米をぜひご家庭で。
￥2,400 円（５㌔）＋送料
問同社 (☎0826-59-3010、℻0826-59-3020)

天使のお米　桑田米
桑田の庄MAP ⑧

安芸高田市

TEL

　完全天日干しの伝統製法により作ら
れた、うまみとコシの強いうどん。天
保年間創業の江田島の老舗・濱口醤油
とのコラボ商品もお薦め。
￥2,948 円＋送料
問同社 (☎℻0823-47-0254)

天日乾麺うどん
迫製麺所

詳細は
こちら

MAP ⑨
江田島市

TEL HP

　江戸時代から伝わる府中町の特産品。
そばの実の部分だけをひいて作られて
いるため、見た目は白く、口当たりま
ろやかでしっかりとしたコシが特徴。
￥1,200 円（３束）から＋送料
問同社 (☎082-281-1801、℻082-281-1399)

府中の白そば
ギフトショップ　マツヤ

詳細は
こちら

MAP ⑩
府 中町

TEL


